SMARATTER

Oxsvansgyoza med oxsvansbuljong,
karamelliserad schalottenlokskrim och

kumquat.

Do

Short rib med pommes fondant, jus de
veau och sotad majs.

IOSZ—

Rygebiff med mille feuille potatis, sparris,
svamp och bearnaise med sparris och
risvinsvinager.

IISZ’

Svamp-arancini med tryffel och mozarella.
Serveras med tryffelaioli och riven tryffel.

I110:-

Sotad Torskrygg sous vide med persiljedust,
purjoldk sous vide, schalottenlok- och
persiljefond.

IISZ’

Konfiterad potatis, [jummen aioli, roke
picklad smilsk och citronjelly.
85:-

Green Pea tartlette med burrata.

902’

DESSERT

Hasselnot & Choklad
70:-

Café latte mousse med kaffe- och

apelsinkaviar.

703—

Pink gin pannacotta med syrlig

hallonsorbert.

70:-




